
MENUS LISTOS  
Pedidos con mínimo 4 a 3 días de anticipación según disponibilidad 
   FABRICA DE ALIMENTOS CON RESOLUCION SANITARIA 

              

MENU  1  

(10-12 personas) 

• 72 canapés premium        ( 2 variedades a elección) 

• 20 tap. lomitos                  ( 1 variedad a elección) 

• 20 tap. mechadas              ( 1 variedad a elección) 

• 50 querelles de carne con  salsa griega  

• 24 dulces coctel                 ( 2 variedades a elección) 

 

Valor menú 1 $90.000 

 

 

MENU  2  

(15 personas) 

• 30 sand.Miga                        ( 1 variedad a elección) 

• 30 tap. mechadas                 ( 2 variedades a elección) 

• 60 canapés premium           ( 2 variedades a elección) 

• 15 broch.Mediterraneas  con salsa griega 

• 15 broch.pollo  tariyaki        12 cm 

• 24 shot de  postres              ( 2 variedades) 

• 30 sopaipillas con pebre  

  

Valor menú 2     $125.000  

 

 



MENU  3  

(20 personas) 

• 20 hamburguesas queso cheddar 

• 20 tap.premium              ( 1 variedad a elección) 

• 20 tap.churrascos          ( 1 variedad a elección) 

• 20 broch.pollo  12 cm salsa de cilantros 

• 50 sopaipilllas con pebre 

• 50 dulces coctel ( 3 variedades a elección) 

• 50 mini-pizzetas napolitanas  

  

Valor menú 3 $130.000  

 

 

 

 

MENU  4  (25-30 personas) 

• 100 canapés premium     ( 3 variedades a elección) 

• 50 tap. premium                ( 2 variedad a elección) 

• 50 sand. miga                    ( 2 variedad a elección) 

• 30 satte de pollo tradicional o thai 

• 24 ceviches mix vasitos 50 CC 

• 50 pastel de choclo o chupe de camarones   

• 50 dulces de coctel         ( 3 variedades a elección) 

  

Valor menú 4   $230.000  

 

 

 

 



 

MENU  5 (50 personas) 

 

• 100 canapés simples        ( 3 variedades a elección) 

• 50 tap.churrascos             ( 2 variedad a elección) 

• 50 sand.miga                     ( 2 variedad a elección) 

• 25 tap.premium                 ( 1 variedad a elección) 

• 50 quiche  o chupes        ( 3 variedad a elección) 

• 80 dulces de coctel           ( 3 variedad a elección) 

• 50 broch. Pollo 12 cm salsa Griega 

• 50 sopaipillas con pebre 

• 25 hamburguesas queso cheddar o mantecoso 

• 50 mini-pizzetas napolitanas 

 

Valor menú 5    $300.000  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Las siguientes variedades puedes seleccionar: 

Canapés simples: 

* Palmitos queso crema cibulett 
* Choclitos queso crema  
* salame queso crema cibulett 
* espárragos amapolas 
* tomate, Cherry queso crema       

canapés premium: 

* Colitas de camarón queso crema 
* Huevito de codorniz, base de jamón pavo, queso crema 
* Jamón serrano, aceitunas verdes, queso crema 
* Palmito cebolla merlot, queso crema 
* Palmitos, mandarina, amapolas, queso crema 
* Queso de cabra, Cherry, albahaca (caprese) 
* Palmitos, rollito jamón pavo, mermelada pimentones dulces 
* Jamón pavo, piña, queso crema 
 
Sándwich de miga: 

*pollo pimentón 
*pollo cibulett 
*pollo mayonesa  
 
Mechadas -lomitos-churrascos 

* Queso  
* italianas      (tomate, palta) 
* chacareras (poroto verde, tomate, mayonesa) 
* camperas    (lechuga hidropónica, tomate, mayonesa 
 
DULCES COCTEL: 

* Cachitos con manjar 
* Chilenitos 
* Maicenas 
* Alfajor manjar  
* Delicias 
* Alfajor manjar y frambuesa 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Tap.premium: 

* Pollo finas hierbas, tomate, palta 
* Pollo al Curry, cebolla caramelizada, lechuga hidropónica 
* Jamón colonial ahumado, cebolla caramelizada, lechuga 
* Salame, pepinillo drill, lechuga hidropónica 
* Jamón pavo, lechuga, palmitos 
* Pollo mechado, tomate, pesto de albahaca 
* Carne con salsa tártara casera y lechuga 
 
VEGETARIANOS: 
* Queso mantecoso, tomate, pesto de albahaca 
* Palmitos, lechuga hidropónica, palta 
* Queso fresco, rúcula, tomate, toque de aceite oliva 
* Queso fresco, champiñones salteados, cebolla salteada  
 
SHOT POSTRES  

*tiramisú  
*Panacota vainilla, mermelada de frambuesa 
*Panacota dúo (vainilla y chocolate) 
*Panacota vainilla y café con trozos de chocolate 
*Mousse de maracuyá con trozos de mango 
*Cheescake de frambuesa 
*Cheescake de maracuyá 
*Tres leches manjar y merengue  
*Mousse de chocolate y brownie 

______________________________________________________________ 

¿Cómo realizar mi pedido? 

*Una vez seleccionados sus productos enviar pedido formal vía correo 

pedidos@cocteleriavanessa.cl   

• NOMBRE    

• FECHA EVENTO – HORA APROX.ENTREGA 

• 2 NUMEROS DE CONTACTO   

• DESPACHO O RETIRO (EN CASO DE ENVIO NECESITAMOS DIRECCION) 

• MENCION FORMA DE PAGO  
 

 
TODOS LOS PRODUCTOS SE ENTREGAN EN CAJAS DE TRASLADO, 
*NO INCLUIMOS BANDEJAS CON BLONDAS PARA MONTAR PEDIDO* 
Costo de cada bandeja con blonda $500 c/u 
   



FORMAS DE PAGO  
 
PAGO TOTAL DEL PEDIDO  
 

• CREDITO (mercado pago) 

• TRANSFERENCIAS (datos en orden de compra) 
 

*En caso de suspensión del evento, no realizamos reembolsos solo cambios de fecha 
*Suspensión debe ser informada mínimo 3 días antes del evento. 

 

  DESPACHOS A DOMICILIO 

Realizamos despachos, pedidos sobre $100.000 con un Costo extra 
Según dirección entrega- Consultar disponibilidad SOLO 4 CUPOS DIARIOS 
 
Horarios para entregas a domicilio 

• Lunes: 9:30 a 14:00 hrs 

• Martes: 9:30 a 14:00 hrs. 

• Miércoles desde 9:30 a 14:00 hrs          

• Jueves sin despachos solo retiros  

• Viernes 9:00 a 12:00 hrs. 

• Sábado 8:00 hasta 17:00 hrs. 

• Domingos 8:00 hasta 13:00 hrs.  
(otros horarios retiros en fabrica o Uber envíos) 

 

RETIROS EN FABRICA (horario a convenir) 

LORD COCHRANE #1666, STGO.CENTRO (metro rondizzoni) 

• Retiros por aplicación (Uber envíos solo autos) 

• familiar o amigo de confianza presentando orden de compra  

 

 

 


