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DULCE

Pedidos con minimo 4 a 3 dias de anticipacion segun disponibilidad
FABRICA DE ALIMENTOS CON RESOLUCION SANITARIA

¢Como realizar mi pedido?

*Una vez seleccionados sus productos enviar pedido formal via correo
cocteleria.vanessavargas@gmail.com

NOMBRE

FECHA EVENTO

2 NUMEROS DE CONTACTO

HORA RETIRO

DESEA DESPACHO (CONSULTAR DISPONIBILIDAD)
PEDIDO DETALLADO PRODUCTOS — CANTIDAD- VARIEDAD
MENCION FORMA DE PAGO

TODOS LOS PRODUCTOS SE ENTREGAN EN CAJAS DE TRASLADO,

*NO INCLUIMOS BANDEJAS CON BLONDAS
PARA MONTAR PEDIDO*

Costo de cada bandeja con blonda $500 c/u


mailto:cocteleria.vanessavargas@gmail.com

FORMAS DE PAGO VANESSA VARGAS

COCTELERIA Y PASTELERIA

PAGO 100 % AL RECIBIR ORDEN DE COMPRA
PEDIDO DEBE ESTAR PAGADO PARA SER FABRICADO
e LINK MERCADO PAGO (crédito)
e TRANSFERENCIAS (datos en la orden de compra)

*Una vez recibido pedido enviaremos orden de compra para su revision
*En caso de suspension del evento, no realizamos reembolsos solo cambios de fecha
*Suspension debe ser informada minimo 3 dias antes del evento.

DESPACHOS A DOMICILIO

Realizamos despachos, pedidos sobre $100.000 con un Costo extra
Segun direccidon entrega- Consultar disponibilidad SOLO 4 CUPOS DIARIOS

Horarios para entregas a domicilio
e Lunes desde 12:00 hasta 17:00 hrs
e Martes desde 9:30 hasta 14:00 hrs.
e Miércoles desde 9:30 hasta 17:00 hrs.
e Jueves sin despachos
e Viernes desde 9:30 hasta 17:00 hrs.
e Sdabado desde 8:00 hasta 17:00 hrs.
e Domingos desde 8:00 hasta 13:00 hrs.
(otros horarios retiros en fabrica)

RETIROS EN FABRICA (horario a convenir)
LORD COCHRANE #1666, STGO.CENTRO (metro rondizzoni)

e Retiros por aplicacion (Uber envios solo autos)
e familiar o amigo de confianza presentando orden de compra




Dulce coctel VANESSA VARGAS
PrOdUCtO 100 % artesanal COCTELERIA Y PASTELERIA

100 x $ 60.000 (4 variedades)
50 x $ 33.000 (2 variedades)

* Pie de limon

* Pie de maracuya

* Pie de frambuesa

* Pie de manjar, nueces, bafiado en chocolate
* Tartaletas de frutas

* Alfajor de manjar y chocolate

* Alfajor ganache de chocolate y frambuesa

* Alfajor manjar y nueces

* Alfajor de maicena con manjar



PETIT FOUR VANESSA VARGAS

COCTELERIA Y PASTELERIA

Bandeja de 30x30 cm lista para montar en su evento
20 unidades x $24.000
(4 variedades a eleccion)

e Pavlovas de maracuya con mango
e Pavlovas de frutos rojos

e Cheescake maracuya

e Cheescake de pistachos (horneado)
e Cheescake new-york frutos rojos

e Cheescake de oreo (horneado)

e Brownie nutella

e Brownie Ferrero

e Apple crumble de almendras




VANESSA VARGAS

COCTELERIA Y PASTELERIA

MINI BROWNIE

Mini bocaditos de 4 x 4 cm

16 unidades x $ 12.000
(4 topping a eleccidn)

e Nutella

e Dulce de leche

e Oreo

e Nueces

e Pistachos

e Almendras laminadas
e Frutillas hidrolizadas

POP-CAKES

25 unidades x $23.000

(3 colores a eleccion)




Desde X 2014

MINI-DONUTS VANESSA VARGAS
30 unidadeSX$15.000 - o : COCTELERIA Y PASTELERIA

(3 colores a eleccion)

MINI CUPCAKES SIMPLES 15 unidades $13.000

(1 sabor -2 relleno - 1 decoracion-1 color)

Magdalenas (1 eleccidon)
- Vainilla

- Chocolate

- Chocolate nuez

- Marmoleado

- Coco

- Vainilla chip

Rellenos (2 eleccion)

- Manjar

- Nutella

- Leche condensada

- Crema de mani

- Mermelada frambuesa
Decoracion (1 eleccion)
- Mostacillas colores

- Moneda de chocolate (blanco o negro)
- Trozos de nuez

Buttercream

- mencionar 1 color para decorar




SHOT DE POSTRES -Mini copas de 50 cc VANESSA VARGAS

COCTELERIA Y PASTELERIA
(postres 100% caseros)

24 x $24.000 (2 sabores)
48 x $46.000 (4 variedades a eleccion)

e tiramisu
e Panacota vainilla, mermelada de frambuesa

e Panacota duo (vainilla y chocolate)

e Panacota vainilla y café con trozos de chocolate
e Mousse de maracuya con trozos de mango

e Cheescake de oreo con Nutella

e Cheescake de frambuesa

e Cheescake de maracuya

o Suspiro limeno decorado con chantilly y canela
e Tres leches manjar y merengue

e Mousse de chocolate y brownie
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Incluye cucharitas




VANESSA VARGAS

COCTELERIA Y PASTELERIA



